#BAR STUZZICHINI #

Dal Bar di Stuzzichini

Fritti Verdure Pesce
Zeppole di Baccala 6. Caponata Sicilian Eggplant 5. Polpo Grilled Octopus 7.
Olive Farcite Stuffed Olives 6. Crostini di Ceci Chickpea 5. Sarde Grilled Sardines 7.
Polpette Meatballs 6. Trevisano Grilled Radicchio 8. Vongole Steamed Clams 6.
Arancini Rice Balls 5. Involtini Stuffed Eggplant 7. Acciughe Marinate Anchovy 6.

Formaggi Salumi

Ricotta Pecora Saffron & Honey 7. Prosciutto di Parma 78 mo. 10.

Mozzarella di Bufala 10. Cacciatorini Sweet Dry Aged 7.

Scamorza alla Brace 7. Soppressata Spicy 7.

STUZZICHINI MISTI
SELECT ONE FROM EACH GROUP ABOVE

$22.

Chef Paul Di Bari
A gratuity of 18% shall be added to parties of 6 or more




Insalata

Cicoria
Bitter Greens with Anchovy Dressing

Fave Romanesche con Pecorino
Fava Beans with Pecorino Romano

Insalata Verde
Mixed Greens

Primi
Minestra di Pasta e Ceci

Tubetti and Chickpea Soup

Mezzi Rigatoni con Ragu
Napoletana Meat Sauce

Tagliolini Pistacchio e Limone
Pistachio, Pecorino, Zest of Lemon

Orecchiette e Piselli
“Little Ears” with Fresh Spring Peas

Gnocchi all’ Amatriciana
Guanciale, Tomato, Onion and Chilis

Spaghetti con Calamari e Pomodoro

Spicy Squid and Fresh Cherry Tomato

13.

15.
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14.

16.

Chef Paul Di Bari

Secondi

Pesce Spada alla Trapanese
Grilled Swordfish

Calamari Ripieni
Stuffed Baby Squid

Baccala Cotto
Salt Cod with Tomato, Capers and Olives

Braciole alla Pizzaiola
Short Rib Braciole

Bistecca all’ Arrabbiata
Spicy Grilled Ribeye Steak

Pollo Croccante al Limone
Crispy Lemon Chicken

Contorni

Peperoncini Fritti
Italian Frying Peppers

Carciofi alla Romana
Artichokes Roman Style

Finocchi Grigliati
Grilled Fennel

Crocchette di Patate
Potato Croquettes

Verdura Fresca “Greenmarket”

A gratuity of 18% shall be added to parties of 6 or more
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P/A







